Nos planchettes apéritives

La planchette valaisawne petite 1500  grande  24.00

Viande séchée, lard, salami, jambon cru, fromage, condiments

Nos entrées

Salade de feuilles vertes .00
Salade mélée 10.00
Velonté de courae et bolets et sa rosace 14.00

de créeme fouettée et crofitons maison

La terrine anx trois gibiers et son ceeur de 22.00
fole aras, salade mélée, pickles maisou

Les ravioles du chasseur, saunce @iloi@r ANX 18.00
baies de surean en plat 32.00
Le foie gras de canard wmaison assaisonné 22.00
an loon vin doux de Tarteguin, oignons en plat 32.00
rouges confits et sa gelée de Gewilretramiver,

pain arillé

1 Malakoff, condiments 7.00
1 Malakoff et sa salade mélée 12.00

Dispovible en plat, denx oun trois pieces et gravde salade mélée 20.00/27.00




La chasse

Les médaillons de chevreuil, sance whisky 48,00
Filet migwon de cerf, sauce poivrade 50.00
au chef

Le civet de chevrenil a l'ancienne 40.00
en cocotte

Les tagliatelles anx trois @ilai@rs, minute, 26.00
saunce Plane

La saucisse a rotir de cerf et sanglier et sa 22.00

sance chasse aunx airelles

Les ravioles du chasseur, saunce @Hoi@r anx baies 22.00
de sureaun e entrée 1200

Tous nos plats de chasse sowt servis avec des spatzlis maison et garviture de
salson.




La fondue Saivt-Huber+

mmmh e

des deux personves (250 ar. p.p) 52.00

o Cerf, chevreuil, lievre

o Pouillon maison corsé au Vin ronae de Tarteguin,
champignons sanvages et léguimes

e Servie avec spatelis maison ou frites et ses
sauces maisou

Supplément par 100 . a.00




Nos mets de brasserie

La lavgue de beeuf, saunce anx capres
servie avec léaumes et riz

Le cordon blen de La Pinte XXL aun Gruyére AOP
servi avec frites et [Egumes

Le foie gras de canard maison assaisonné
an on Vin donx de Tarteanin, viguows en ewtrée

Le lamr@@r

détails

—

29.00

249.00

22.00

22.00




Le burger « Le gros tartevinols »

Paiv a burger artisanal, steak haché de beenf 30.00
salade iceberg, tomates, oiguons, Y2 tomme vandoise,
galette de pommes de terre, servi avec

frites maisow



Nos plats traditionnels

L’ewtrecste de boeeuf 250 gr, sance an choix 40.00
Sauce poivrade : CHF 5.00 | Sauce whisky : CHF ¢.00 [ Beurre waison : CHF 3.00

Les filets de perches du Léman, fagow meunieére, 45.00
servis avec frites, lé@mm@s, cltron et sauce tartare

Fondue an fromage 2.2.0 gr. de la 23.00
laiterie de Gimel

Servie c6té café widquement

L’ assiet+e de Malakoffs, @mvwl@ salade Weélée 2 ses  20.00
2 pees 2700

Nos Viandes sont servies avece des léaumes
Accompagnements au choix : frites/riz/ spateli




Nos desser+ts

Café | Thé gourmand 14.00
1 boule de glace, minis desserts dun moment

La tarte maison anx fruits 7.00
La créwme brilée du woment 12..00
Woelleux aun chocolat, boule de glace vanille 12.00

(& mu de cuisson)

L’entremet maison aux marrons, génoise Vanille et 15.00
coenr de créme de marrou

La conpe marron glacée 14.00
Glace vauille, glace wmarron, conlis caramel maison anx marrons, créme fonettée

Les sorbets arrosés (ou pas, 3.0 la boule) Les coupes
Valaisan 14.00 Danemark 12..00
Pruneau 15.00 Café glacé 12.00
Colovel 14.00 Caramel  12..00
Poire William 14.00 2 boules, saunce
Frambolse 14.00 et chantilly
Cassis 14.00
Gévéral Guisan 14.00
Les glaces 3.20 la boule
Moka Spécialité

ill
;ﬁi;:; Wousse aun Chasselas
Cocolat de Tartegniv
Rhuwm raisin 430 la boule 12..00

Supplément chantilly 1.50




