Nos planchettes apéritives

La planchette valaisanne petite 15.00 grande 2.4.00

Viande séchée, lard, salami, jambon cru, fromage, condiments

Nos entrées

Salade de feuilles vertes ¢.00
Salade mélée 10.00
Velonté de champignons des bois et sa rosace 14.00

de créwme fonettée

La terrine aux trois gibiers et sou coenr de foie gras wmaison, — 22.00
salade mélée, pickles wmaisow

Les croustillants de pieds de porc maison sur uw lit de 16.00
salade wesclum

Le sanmon fumé maison et ses toasts, créme de ciboulet+e 2.0.00
et citron, pickles d'oignovs ronges, salade

Le foie gras de canard wmaison assaisouné 22.00
an bow vin dovx de Tarteguin, oiguovs ronges en plat  32.00
confits et sa gelée de Gewilrtzramiver, toasts

Le foie gras vous a pln 7 Emportez-en chez vous ew
- ballotin de 250 gy, 45.00
- ballotin de 500 gy, ®5.00




Nos plats privcipanx

Les woisettes de cerf, davs le filet, sauce poivrade du chef, 50.00
garviture chasse traditionvelle et spaetzlis maisou

L’entrecéte de beeuf 250 ar, sance aun choix 40.00

La quenelle de brochet du Léman maisow, sauce aunx écrevisses, 28.00
riz, légumes (selon arrivage)

Les filets de perches du Léman, facon meuniere, servis avec 45.00
frites, lgumes, citron et sauce tartare

Sauces aun choix . morilles D.00 [ créwme de poivre 5.00 [ beurre maison 3.00

Nos Viandes sowt servies avec des légumes
Accompagnements au choix . frites/riz/aalettes de rosti/pates fraiches/spaetelis




Nos mets de brasserie

La lavgue de beeuf, saunce aunx capres 27.00
servie avec légumes et riz

Le papet Vaudois et sa saucisse aux choux TGP 26.00

Le cordon blen de La Pinte XXL au Gruvyéere AOP 2.00
servi avec frites et [gumes

Accompagnements an choix . frites [riz/galettes de rosti/pates fratches/spaetzlis




Nos mets an fromage

L’ assiette de Walakoft maison 2pC 2000
salade mélée, montarde et condiments

Supplément la pc .00

Fondue aun fromane 220 gr. de la laiterie de Gimel  23.00
servie uniguement coté bistrot




Nos Desserts

Café [ Thé gourmand 14.00
1 boule de glace, minis desserts du moment

La tarte maison aux fruits 7.00
La créeme briilée a.00
Woelleux au chocolat, boule de glace vamille 12.00

(& wu de cuisson)

Les sorbets arrosés (on pas, 3.50 la boule) Les conpes
Valaisan 14.00 Danewmark 12.00
Pruvean 15.00 Café alacé 12.00
Colonel 14.00 Caramel  12.00
Poire William 14.00 2 boules, sauce
Framboise 14.00 et chantilly
Cassls 14.00
Giénéral Guisan 14.00
Les glaces 3.50 la boule
Moka Spécialité

ill
VM.‘ ¢ Wousse an Chasselas
traise de Tartegnin
Chocolat 9
Rhum raisin 4.00 la boule 12..00
Supplément chantilly 1.50
Spécialité de fromane du chef
Brie de WMeaux farci an beurre de la laiterie de Gimel, CHF 12.00

noix de Tarteguin, cibonlette, fruits secs



