Les entrées

Salade de feuilles vertes
Salade wmélée

La soupe de melon Charentais (FR) rafraichie, aunx herbes
fraiches et pignons de piv rétis

La terrine paysanve maison aunx morilles, ses pickles
maison et sa crudité

Lg téte marbrée maison, salade mélée, corvichous,
petits olgnons, cenfs durs et fomates cerises en plat

Le foie gras de canard maison assaisouné
A bon vin doux de Tartegnin, oignons ronges en plat
confits et sa gelée de Gewilrtzramiver, pain grillé
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Les Plats
L’ assiette de wmelow Charentais (FR) et jambow cru (CH)

en entrée

Le melon Charentais (FR) aux crevettes roses et avocat,
feta et pamplemonsse rose

La tomate farcie d'une burrata, fagon pomme d’ amoutr.,

huile d'olive a l'oravge et basilic frais, réduction de balsamidue

et pignons de pin rétis

L’assiette de Malakoffs maison, salade mélée, montarde
et condiments

Le roastheef servi avec salade mélée, frites maison et sa
sauce tartare

Le tartare de beeuf du chef servi avec salade verte, frites
maison et pain ayrillé

L’entrecote de bcenf 250 o, beurre maisow, frites, léaimes

Le cordon blen XXL de la Pinte an Gruyere AOP servi avec
frites et légumes du jour

Les filets de perches du Léman fagon wmeuniére, servis avec
frites, légumes, citron et saunce tartare (si Pologne)

Les tagliatelles fratches anx chanterelles, pousses d'épivards
et tomates cerises

Les queues de gambas sauntées aun curry et miel, son melow
grillé, léaumes
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